中国八大名酒之首---汾酒史话
杏花村汾酒以悠久的历史文化驰名，更以精湛的质量和独特的风格夺魁，杏花村汾酒魅力四射：著名生物学家、白酒专家秦含章在杏花村汾酒的原产地杏花村所做的多项考察和试验，得出构成汾酒独特风格的关键所在，在于杏花村地区的绿色酿酒生态，它的空气和土壤中含有多种极有利于汾酒微生物生长，经过一千多年的选择、淘汰、优化、繁衍，上百种微生物在这里“安家落户”，形成一个偷不走、搬不掉的唯一适合汾酒生产中含微生物生长的独特的“汾酒微生物体系”世代相传，这是杏花村汾酒的奥妙之一，也是他们最大的资源财富。

水是酒的血液，曲是酒的骨架。大凡名酒产地，必有佳泉，水质好，自然酿出的酒好。现代科学揭示了杏花村汾酒“古井亭”和1991年新打的井深840米的“5号井”水的奥妙：地下水源丰富；水质优良，其含水层为第四系松散岩类孔隙水，地层中锶、钙、钼、镁、锌、碘、铁、镁元素含量高，不仅利于酿酒，而且本来就是对人体有益的天然优质矿泉水，有较好的医疗保健作用，这样的优质水，自然会酿出好汾酒。清代诗人、书法家、医学家傅山先生曾题词“得造花香”正是对汾酒的健体疗效的高度赞扬。

杏花村汾酒用的是广大晋中地区、吕梁地区特产、无污染的优质高梁、大麦、豌豆，好原料加上杏花村汾酒人精心酿造“清蒸二次清，固态地缸分离发酵，清字当头，一清到底”的传统工艺的典型性，当然会酿出品质超群的杏花村汾酒特色：酒液晶亮、清香幽雅、醇净柔和、回甜爽口、饮后余香，在国内外市场亨有信誉。汾酒是中国八大名酒中最最古老、最清洁、最环保、最有代表性、最有益于人体健康、最有中华民族博大精深酒文化韵味的、时代的、历史的中国名酒-——“最早国酒”。难怪历史学家吴晗访问杏花村汾酒厂后赋诗：“汾酒世所珍，芳香扑鼻闻。水纯工艺巧，争说杏花村。”

杏花村汾酒酿酒是在千年“传统酿酒工艺”的基础上，进行发展创新，与现代科技结合，使传统工艺流程化、机械化、电子计算机控制加自动化灌装生产，使“传统酿酒工艺”流程规范化、标准化、科学化。“传统酿酒工艺”在过去是手工操作，产量小，成本高，劳动强度大，酒质量品质高，是中国酒文化的承载者，这种酒中有上百种微生物参与发酵，大大有益于人体的健康。“传统酿酒工艺”与“现代酿酒新工艺”是两码事，杏花村汾酒用“传统酿酒工艺”和现代科技结合酿出的汾酒。现在，有人用“现代酿酒新工艺”酿酒作个对比：实质上“现代酿酒新工艺”是制造“现代食用精酒”，用酿酒酵母把玉米、黍类、粮食转化成“食用酒精”，经过勾兑而成的白酒。从工艺上看，“现代酿酒新工艺”的特点是机械化生产，只有一两个酵母参加发酵，产量大，成本低，没有贮藏效果。像杏花村汾酒这样用“传统酿酒工艺”酿出的酒贮藏越久越好。

目前汾酒已越洋打入加拿大市场. 

BC省酒房汾酒的订购号码为: #457234, ALBERTA省酒房汾酒的订购号码为: #721163.

联系电话: 778-889-6827.

