燕京啤酒与北京
世界上很少有城市像北京这样具有无穷的历史魅力。宽敞的大道、 辉煌的门楼牌坊、宏伟的宫殿， 一切的一切都像在诉说遥远、漫长的历 史故事。
任何具有5,000年历史的城市都会 留下深刻的印记。但北京以其巨大的广 场和古代宫廷建筑比任何城市都留下了更深刻的印记。无怪乎中国曾经把自己称作中央大国。站在饱经风霜的紫禁城的院子内，四面高墙外的世界依稀都很遥远，如在梦境。宏大的气势、广阔的 空间，一切都强烈地显示出帝国的威严。 北京在许多朝代都被当作京城或陪 都，但其城市的布局设计却得归功于明 朝的第三任皇帝永乐帝。北京成为中国的政治和文化中心，是从辽、金时代开始的，也就是中原汉族的宋代时期左右。在公元900多年，国号为辽的契丹族占领了北京，并建立了相当于附属国都的城市南京，被称为陪都，从此北京又有了名字燕京。这个名字被当作北京的代名词沿用至今。在1919年初成立了不但在中国近代教育史上，在国际上也曾享有盛名的“燕京大学”。 如今提起燕京，很多人会自然而然地想起清爽的燕京啤酒。燕京啤酒的命名有其深厚的历史渊源。
作为首都， 不得不提的是北京的宫廷菜。全国各地的风味菜，多年来在北京汇集、融合、发展，形成独特的京菜。过去北京有皇家、王公贵族、达官贵人、巨商大贾和文人雅士，由于社会交往、礼仪、节令及日常餐饮的需要，各色餐馆应运而生，宫廷、官府、大宅门内，都雇有厨师。这些厨师来自四面八方，把中华饮食文化和烹饪技艺充分施展发挥。宫廷菜是指清朝皇宫中御膳房的菜点，也吸收了明朝宫廷菜的许多菜点，尤其康熙、乾隆两个皇帝多次下江南，对南方膳食非常欣赏，因此清宫菜点中，已经吸收全国各地许多风味菜，和蒙、回、满等族的风味膳食。宫廷菜已享誉海内外，有天下第一味之美誉。北京烤鸭，是宫廷菜中一种，风味独特，名扬四海。古有宫廷，现有国宴。国宴是国家元首或政府为招待国宾、其它贵宾或在重要节日为招待各界人士而举行的正式宴会。燕京啤酒是国宴指定啤酒。凡是被指定为国宴专用饮料的厂家，对其产品，都是以专门组织生产，采用特供的形式，严格工艺。燕京啤酒在北京的市场占有率达到 95%，几乎所有的餐馆都可以找到燕京啤酒的足迹。北京人对燕京啤酒的长期品牌忠诚来源于燕京啤酒的高品质和口感。
北京自古以来，酒的品种很多，有些是特制的名酒。从明清以后，北京的酿酒业已相当发达。清代在光禄寺内设有良酝署，专司酒醴之事。城内西安门内，建有酒局房二十四间，也是专司酒的酿造事业。古代帝王之家除平时要大量用酒之外，每到逢年过节，喜庆寿日，摆设酒宴所用之酒更是惊人。据有关史料记载:乾隆和嘉庆年间都曾举行过设席八百余桌的“千叟宴”，每次用酒多达四百余斤。光绪十年，除酒宴之外，单是宫廷平时用酒，即达八千余斤。 封建时期，北京官办的酒坊酿酒，采用的是“天下第一泉”的玉泉水。据说，乾隆曾谕令制银斗一个，用来量水质之轻重，当时对全国各地出自山下之著名泉水均进行了“斗量”，结果只有京师之玉泉山水最重，因此，将其钦定为“天下第一泉”，不仅“大内”饮水“取之玉泉”，而且酿造清宫“御酒”所用之水也必须取之于玉泉。当时制酒的时间，多在春秋两季，因这两个季节，北京雨水较少，泉中喷出之水，清澈无杂质，所酿之酒透剔甘甜。
如今北京最好的水当属燕山山脉地下300米深层天然矿泉水。燕京啤酒选用优质大麦，燕山天然矿泉水，纯正啤酒花酿造出别具一格的世界一流啤酒。燕京啤酒，清清爽爽，入口怡人，入怀难忘。
 

　　
